SAPORI CHE SI APRONO CON DOLCEZZA



Jasssna

FASSONA FROLLATA 30 GIORNI MARINATA IN OLIO DI NOCCIOLA TONDA GENTILE, SOIA
DI NOSTRA PRODLUZIONE, OLIO EXTRAVERGINE LIGLRE

€19

GIRELLO DI VITELLO COTTO ROSA, SALSA TONNATA CON TONNO SELEZIONATO, CAPPERI SOTTO SALE SICILIANI,

ACCILUGHE LIGURI, MAIONESE ALLO JUS DI CARNE

€18

Guppella di cards gobhbe

CARDI IN DOPPIA CONSISTENZA, UOVO BIO POCHET, PERA AL VERMOLUTH

€18

ANIMELLA DI VITELLO BBQ, ZLCCA, SALVIA, MARTINI DRY

€19

@MM@&WMW

COTECHINO NOSTRANO, TOPINAMBLR IN CREMA

€17

Canelll dii salami pregiats

€12 A PERSONA



Himi Hall
Agnslatis quacdss mnfovin

PARTI NOBILI DI CARNI DI MAIALE NOSTRANO E FASSONA A CRUDO, SCAROLA E BORRAGINE
RIPASSATA, MAGGIORANA.
CONDITI AL BURRO DEMISEL O IN TAZZA ALL'OVADA D.O.C.G.

€19

RAGLI DI MANZO, BESCIAMELLA LEGGERA, PARMIGIANO 36 MESI

€19

GNOCCO DI CASTAGNE AL FUMO, RIDUZIONE DI OVADA D.O.C.G. ,

ROSMARINO DELL'ORTO

€18

PASSATA DI VERDURE E PASTA MISTA AL BRONZO BARILLA

€21



Hlalli principal

Eosdon blew

POLLO RLISPANTE FARCITO DI PROSCILTTO COTTO PIEMONTESE E COMTE 20 MESI E
PATATE NOVELLE COTTE NEL GRASSO D'ANATRA

€25

Caprells

ARROSTO DI CAPRETTO NOSTRANO, PESTO DI ERBE FINI AROMATICHE, MILLEFOGLIE
CRISPY, POLPETTA E FINANZIERA DEL SLUO QUINTO QUARTO

€26

FORMAGGI SELEZIONATI SECONDO LE EMOZIONI DEL PALATO

E I VIAGGI DELLO CHEF NELLE MALGHE E NEI CASEIFICI PIU IMPROBABILI

€3 AL PZ.

IN ACCOMPAGNAMENTO AI FORMAGGI,

PANE IDEATO E CREATO DALLO CHEF



COPERTO
E
PANE DI NOSTRA PRODLZIONE RIGENERATO

€L

ACQUA MICROFILTATA GASATA O NATURALE

€3

ACQUA NATLRALE PANNA
ACQUA FRIZZANTE SAN PELLEGRINO

€L

CAFFE' DEL TERRITORIO

€3

I SIGNORI CLIENTI CON PROBLEMI DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI
POSSONO RICHIEDERE LA LISTA DEGLI ALLERGENI

AL PERSONALE DI SALA.

IL NOSTRO PERSONALE SARA LIETO DI INDICARVI TUTTI I PRODOTTI ACQUISTATIO
PREPARATI INTERNAMENTE CHE, PER MOTIVI
IGIENICO-SANITARI, SONO STATI SOTTOPOSTI A PROCESSO DI ABBATTIMENTO RAPIDO

DELLA TEMPERATLRA.

@@m Jesle




